
IZARBE ROSÉ

ASPECTO:
De bello color rosado pálido, 

muy elegante.

AROMA: 
Floral, complejo e intenso. Fino y 

elegante. Destacan aromas a frutas, 
flores blancas y algunos matices 

especiados procedentes de la madera 
de roble francés de los pequeños tinos 

de 500 litros.

BOCA:
Fresco, con buena acidez. A su vez 

carnoso debido al trabajo realizado de 
battonage. Largo final.

EMPERATURA DE SERVICIO: 
Servir entre 8º y 10ºC.

Maridaje perfecto con pastas, arroces, 
quesos suaves, carnes blancas, sushi

y jamón ibérico.

VARIEDAD:  Tempranillo y Mazuelo 

 de viñas viejas.

CRIANZA:   Crianza de 6 meses sobre sus  

 lías finas en barrica de 500 litros  

 seguido de un afinado en  

 depósito hasta su embotellado.

SITUACIÓN: Rioja Alavesa

MUNICIPIO: Laguardia

ALTITUD: 550 m

EDAD DEL VIÑEDO: Viñas viejas de casi 100 años

CONDUCCIÓN: Vaso

DENSIDAD: 2.500 cepas

SUELO: Pobre y Calizo

LLUVIA/AÑO: 500 mm

D.O.Ca. RIOJA

UN VINO ROSÉ
LONGEVO DE RIOJA 
INTENSO Y ELEGANTE D.O.Ca. RIOJA

PREMIOS:PREMIOS:

Wine Enthusiast
Usa 2023
92 Puntos

Izarbe Rosé
2020

James Suckling
Usa 2022
91 Puntos 

Izarbe Rosé
2020


